BOLO DE NOSSA SENHORA AUXILIADORA
Colégio de Santa Inês

          Ingredientes:

4 ovos  -

 3 xícaras de farinha de trigo 

 2 xícaras de açúcar 

 1 colher (de sopa) de  pó Royal

1 xícara de leite quente.

Modo de preparar:

Bata as claras em neve, junte as gemas, o açúcar, a farinha, o fermento e por último 

o leite quente. Misture bem e coloque para assar.

Cobertura: 

1 lata de leite condensado

1 vidro de leite de coco

½ pacote de coco ralado

Misture bem e regue o bolo com a cobertura. Polvilhe o bolo com o restante do coco

ralado . Depois de frio corte os pedaços e embrulhe-os com papel alumínio.

Rendimento: + ou – 20 pedaços.
